Vorriitig sollte
immer sein:

Gemusebrihe (im Glas oder

Instant)

Zwiebeln

Knoblauch

Olivenol
Sonnenblumenol
Zucker, Vanillezucker,
Puderzucker

Salz, Pfeffer
Zimtstangen
Gewlirznelken
Getrockneter Majoran
Butter

Butterschmalz

Eier

Milch

Mehl

Rum

Das Weihnachtsmenti besteht aus 4 Gangen:

«  Wintersalat mit Apfeln und Kiirbsikernen
+ Klassische Maronensuppe

« Krosse Bauernente

+ Lebkuchenschmarrn mit Quittenkompott

Die Einkaufsliste Bei Chateau et
fiir das Menii: Chocolat bestellen:
1 Bauernente (ca. 2kg) Sherryessig

Schalotten Korniger Dijon-Senf
Schnittlauch Steirisches Kiirbiskernol
Endiviensalat, Feldsala, goA

Chicorée, Radiocchio

6 Karotten

Sellerie

1-2 Quitten

Zitrone

4 rotschalige Apfel
Maronen (vorgegart,
vakuumiert)
Sonnenblumenkerne
Kirbiskerne
Kurbiskernol
Entenfon (im Glas)
Zuckerriibensirup
Sherryessig
Korniger Dijon-Senf
Apfelsaft

Weifder Portwein
Sahne
Elisenlebkuchen (mit
Schokotiberzug oder
Zuckerguss)
Mandelbléttchen


http://chateau-et-chocolat.de/Sherryessig
http://chateau-et-chocolat.de/Dijon-Senf-grobkoernig
http://chateau-et-chocolat.de/Steirisches-Kuerbiskernoel-ggA
http://chateau-et-chocolat.de/Steirisches-Kuerbiskernoel-ggA

